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ADIYAMAN UNIVERSITESI HAKKINDA

Adiyaman Universitesi, 17 Mart 2006 tarihinde inénii Universitesi, Gaziantep Universitesi ve
Harran Universitesi’nin Adiyaman il sinirlari icerisindeki yiiksekokul ve fakiiltelerinin tek cati
altinda birlestirilmesiyle kurulmustur.

Adiyaman Universitesi, Merkez Kampiisii, Kihta Kampisi, Besni Kampisii ve Golbasi
Kampusu olmak lzere toplam 4 Kampuste, 2 milyon 287 bin metrekarelik alanda hizmet
vermektedir.

14 Fakilte, 1 Devlet Konservatuvari, 1 Enstitli, 1 Yliksekokul, 6 Meslek Yiiksekokulu ve 15
Uygulama ve Arastirma Merkezini biinyesinde barindiran Adiyaman Universitesi, ¢cok sayida
yabanci uyruklu 6grencinin de igerisinde yer aldigi 17 bin’den fazla 6grenciye ev sahipligi
yapmaktadir.
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TURIZM FAKULTESiIi HAKKINDA

Adiyaman Universitesi Rektorligiine bagli olarak Turizm Fakiiltesi, 26/08/2014 tarih ve
29100 sayili Resmi Gazete ‘de vyayinlanan 2014/6728 sayih Bakanlar Kurulu Karari ile
kurulmustur.

Turizm Fakdltesi biinyesinde Turizm Rehberligi, Turizm isletmeciligi, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari, Rekreasyon Yonetimi bolimleri bulunmaktadir.

Turizm Rehberligi Bolimu 2018-2019, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimu 2024-2025 ve
Turizm isletmeciligi Bélimiine ise 2026-2027 yilindan itibaren 6grenci alinmaya baslanmustir.
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MiSYON, ViZYON VE DEGERLERiMiz

MiSYONUMUZ

Turizmde meslek formasyonuna sahip, bilgi ve iletisim teknolojilerini bilen ve etkin
kullanabilen, ingilizcenin yani sira ikinci bir yabanci dil bilgisine sahip, turizm sektériiniin
gereksinimlerine uygun girisimci ve nitelikli bireyler yetistirmek ve bolgesel kalkinmaya katki
saglamak.

VizZYONUMUZ

Turizm lisletmeciligi, Turizm Rehberligi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ve Rekreasyon
bolimleri alanlarinda gelismeyi hedefleyen, cagin gerektirdigi yeniliklere acik, hiir ve bilimsel
distinceye sahip, hukuka saygili, Ureten, tartisan, topluma ve lilke ekonomisine hizmet etme
sorumlulugunda, kiresel rekabete ayak uydurabilecek donanima sahip mezunlar yetistiren,
Ulkenin basarili Turizm Fakilteleri arasinda yer almaktir.

DEGERLERIMIiZ
e Atatirk ilke ve inkilaplarina bagl,
o Acik, dirust, glvenilir,
e Bilimin evrenselligine inanan,
o Etkili iletisim kurabilen,
e Etkin ve verimli calisabilen,
e Ekip calismasini bilen,
e Topluma hizmet etmeyi hedefleyen,
e Yenilikci ve lUretken kusaklar yetistirmektir.

OGRETIM ANLAYISI VE SORUMLULUKLARIMIZ

Faklltemizin temel amaci turizm sektorlinin ve oOzellikle nitelikli konaklama isletmelerinin
gereksinimine uygun donanim ve niteliklere sahip orta ve Ust kademe yodnetici adaylari
yetistirmek ve sektore kazandirmaktir.

Bu amacg dogrultusunda; 6grencilerimizin

e En az iki yabanci dile sahip,

e Bilgi Teknolojilerini bilen ve kullanabilen (Fidelio, Galileo, Opera, Amadeus, Troya ve
diger Office programlari),

e Teorik ve uygulamali bilgiyle donatilmis,

e Yurt disI tecribesine sahip,

e Aranan nitelikli yonetici adaylari olarak okullarini bitirmis olmalarini hedeflemekteyiz.
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TURiIZM FAKULTESI AKADEMIK KADRO

2026-2027 6gretim yili itibariyle Fakiiltemizde 1 Profesér, 5 Dogent, 3 Doktor Ogretim Uyesi, 1
Arastirma Gorevlisi, 1 Doktor Ogretim Gérevlisi, 1 Ogretim Gérevlisinden olusan toplam 13
ogretim elemani bulunmaktadir.

Ote yandan diger bilim dallarinin alanina giren dersler ile ilgili gerekli birim ve béliimlerden
ogretim elemanlari ilgili dersleri vermektedir.

Tim akademik personel sadece teorik olarak bilgiye sahip degil, ayni zamanda kendi alaninda
uzman birer turizm profesyoneli olarak turizmin sektoriniin cesitli alanlarinda ¢alismis orta
ve Ust dlzey yoneticilerdir.

Prof. Dr. Cigdem SABBAG Dekan,
Turizm isletmeciligi Bolim Baskani

Dog. Dr. Caner CALISKAN Dekan Yardimcisi,
Rekreasyon Yonetimi Bolim Baskani,
Turizm Rehberligi Bolim Baskan Yardimcisi

Dog. Dr. Eda Rukiye DONBAK Dekan Yardimcisi,
Turizm Rehberligi Bolim Baskani

Dog. Dr. Hiilya YESILYURT Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolim Baskani

Dog. Dr. Yakup Kemal OZEKICi

Dog. Dr. Cem YESILYURT
Dr. Ogr. Uyesi Ozden OZDEMIR

Dr. Ogr. Uyesi Memet SAHAN
Dr. Ogr. Uyesi Seckin KODAL Turizm Rehberligi B6liim Baskan Yardimcisi
Ogr. Gor. Dr. Canan SAGIROGLU

Ogr. Gor. Ahmet TOKMAK

Ars. Gor. Batuhan Eren SEREMETLI
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Ali CALISIR
Ozgiin ULUISIK
Yahya CETIN

Kasim BEYAZ
Ebru CALGAN VOLKAN

TURiZM FAKULTESI iDARI KADRO

Fakiilte Sekreteri

Yaz isleri

Tasinir/Tahakkuk/Turizm Rehberligi Boliim
Sekreteri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliim Sekreteri

Ozel Kalem
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TURIZM FAKULTESI YONETIM

DEKAN
PROF. DR. CIGDEM SABBAG

Ema|I csabbag@adlvaman edu tr

Dahili: 1906
DEKAN YARDIMCISI DEKAN YARDIMCISI
DOC. DR. EDA RUKIYE DONBAK DOC. DR. CANER CALISKAN
Email: edonbak@adiyaman.edu.tr Email: ccaliskan@adiyaman.edu.tr
Dahili: 1831 Dahili: 1832
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TURIZM FAKULTESI FAKULTE KURULU

Prof. Dr. Cigdem SABBAG
Turizm Fakiiltesi Dekani

Prof. Dr. Murat AYDIN Prof. Dr. Cigdem SABBAG
Uye Uye
Prof. Dr. Sileyman BAYRAM Dog. Dr. Eda Rukiye DONBAK
Uye Uye
Dog. Dr. Caner CALISKAN Dr. Ogr. Uyesi Memet SAHAN
Uye Uye
Prof. Dr. Cigdem SABBAG Dog. Dr. Eda Rukiye DONBAK
Turizm isletmeciligi Béliim Baskani Turizm Rehberligi B6liim Baskani
Dog. Dr. Hiilya YESILYURT Dog. Dr. Caner CALISKAN
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Rekreasyon Yonetimi Boliimu Bsk. V.

Boliim Baskani
Ali CALISIR
Turizm Fakiiltesi Sekreteri
Raportor
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TURIZM FAKULTESiI YONETIM KURULU

Prof. Dr. Cigdem SABBAG
Turizm Fakiiltesi Dekani

Prof. Dr. Murat AYDIN Prof. Dr. Cigdem SABBAG
Uye Uye
Prof. Dr. Siileyman BAYRAM Dog. Dr. Eda Rukiye DONBAK
Uye Uye
Dog. Dr. Caner CALISKAN Dr. Ogr. Uyesi Memet SAHAN
Uye Uye
Ali CALISIR

Turizm Fakiiltesi Sekreteri
Raportor
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TURIZM FAKULTESIi KOORDINATORLUKLER

Bologna Koordinatorliigu
Farabi Koordinatorliigu
Mevlana Koordinatorlugii

Erasmus Koordinatoérligi

Ortak Se¢meli Dersler Birim
Koordinatori

Turizm Fakiiltesi UZEM Birim
Koordinatorleri

Mezunlar Koordinatorliigii

Engelli Ogrenci Akademik
Birim Koordinatorliigu

Dog. Dr. Eda Rukiye DONBAK (Dek. Yrd.)
(Dahili: 1831)

Ogr. Gor. Dr. Canan SAGIROGLU

(Dahili: 1837)

Ogr. Gor. Dr. Canan SAGIROGLU

(Dahili: 1837)

Fakulte Koordinatoru

Doc. Dr. Eda Rukiye DONBAK (Dek. Yrd.)
(Dahili: 1831)

Turizm Rehberligi Bolim Koordinatoru
Dr. Ogr. Uyesi Seckin KODAL

(Dahili: 1844)

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimu
Koordinatori

Dog. Dr. Yakup Kemal OZEKICI

(Dahili: 4185)
Dog. Dr. Yakup Kemal OZEKICI
(Dahili: 4185)

Turizm Rehberligi Bolumu

Dr. Ogr. Uyesi Seckin KODAL

(Dahili: 1844)

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimu
Doc. Dr. Yakup Kemal OZEKICi

(Dahili: 4185)

Turizm Rehberligi Bolim Sorumlusu
Ars. Gor. Batuhan Eren SEREMETLI
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Blim
Sorumlusu

Dr. Ogr. Uyesi Memet SAHAN

(Dahili: 1836)

Doc. Dr. Eda Rukiye DONBAK (Dek. Yrd.)
(Dahili: 1831)
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BOLUMLERIMIz

Fakilte olarak ulkesine karsi gorev ve sorumluluk bilincine sahip, ulusal ve uluslararasi turizm
standartlarinda ¢agdas, takim calismasina yatkin, topluma ve lilke ekonomisine hizmet etme
sorumluluguna sahip, bilgili ve becerikli orta ve st kademe ydnetici adaylari ve uzmanlari

yetistirmeyi amacglamaktayiz.

Bu baglamda fakilltemiz blinyesinde Turizm Rehberligi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari,
Turizm isletmeciligi ve Rekreasyon Yénetimi, bolimleri bulunurken, bu bélimlerden Turizm
Rehberligi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ve Turizm isletmeciligi bélimleri aktif olarak

ogrenci alimi yapmaktadir.

Gerekli fiziki sartlar ve yeterli akademik personel saglandigi takdirde onimiizdeki yillarda

Rekreasyon Yonetimi bolimine de 6grenci alimi yapilacaktir.
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TURiIZM REHBERLiIGi BOLUMU

26.08.2014 tarihinde Resmi Gazetede yayimlanan 2014/6728 sayili kararla kurulmus Adiyaman
Universitesi Turizm Fakiltesi’nde acilmis olan Turizm Rehberligi bélimiine 2018 — 2019 Egitim

Ogretim yilinda 6grenci alimina baslanmustir.

Egitim slresi dort yil olup, bolimin akademik kadrosu Turizm Bilim Alanindan Dog. Dr.
unvanina sahip olmus ti¢; Dr. Ogr. Uyesi unvanina sahip bir Ogretim Uyesi ve bir Arastirma
Gorevlisinden olusmaktadir. Bununla birlikte Ogretim Uyelerimizden bazilari Ulkesel Turist
Rehberi Lisansi ve Ruhsatnamesine sahip olmasinin yani sira Turist Rehberligi alaninda sektor
deneyimine sahiptir. Bolimiimiiz mifredatinda yer alan Almanca (S), Rusca (S) ve ingilizce
(Z) dersleri Universitemizin diger birimlerindeki alaninda uzman olan 0Ogretim gorevlileri
tarafindan vyuiritilmektedir. Egitim 06gretim hizmetlerinde kullanilan 4 Derslik ve bir

bilgisayar laboratuvari bolimimiuzin fiziki kapasitesini olusturmaktadir.

Turk ve yabanci 6grenciler icin gecerli olan genel kabul sartlari programa kabul edilme ve
baslamak icin yeterlidir. OSYM tarafinca yapilan YKS sinavinin DiL Puani ile Bolimiimiize
ogrenci kabul edilmektedir. Kontenjanimiz 40 ve okul birincileri icin ayirilmis bir (1)

kontenjandan ibaret olmaktadir.

Bolimden mezun olan o6grenciler “Turizm Rehberligi Lisans Programi Mezunu” unvanini
alirlar. Ulkesel veya Bélgesel Lisansli Turist Rehberligi yapabilmeleri icin bu bdlimde okuyan
ve/veya mezun Ogrencilerimizin yabanci dil seviyelerinin tespitinin ve uygulamal egitim

gezilerinin tamamlanmis olmasi gerekmektedir.

YDS'den (Yabanci Dil Sinavi) en az 75 puan almis ya da bu sinava esdeger kabul edilen T.C.
Kdltdr ve Turizm Bakanhigi’'nin her yil actigi Yabanci Dil Seviye Tespit sinavini 6grencilerin
basarmis olmasi gerekmektedir. TUREB (Turist Rehberleri Birligi)’ in yuritmekte oldugu en
az 36 (uygulamada 45) ginlik yurtici uygulama gezisini tamamlamis iseler Ulkesel Turist

Rehberligi yapabileceklerdir. Belirtilen sinavlardan basarili olmus ve uygulama gezisini en az
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altt (uygulamada 8) giin yapmis olan 06grenciler ise Bolgesel Turist Rehberligi

yapabileceklerdir.

Mezunlar, Akademik Personel ve Lisanslisti Egitimi Giris Sinavi (ALES) ve Yabanci Dil Sinavi
(YDS) sinavlarinda yeterli kosullarini saglamanin yani sira kendilerine ek avantaj yaratacak
olan sektor deneyimine sahip olmalari ile herhangi bir Universitenin alanlariyla ilgili bir
programinda Ogretim elemani olarak calisabileceklerdir. B6lim mezunlari ayni zamanda
Kamu Personeli Segme Sinavindan (KPSS) yeterli puana sahip olduklarinda alanlari ile ilgili
Halk Egitim Merkezlerinde veya ortadgretim programlarinda 6gretmen olarak istihdam
edilebilir. Kiltir ve Turizm Bakanhgi, il Kiltir ve Turizm Mdudirlikleri ve Enformasyon
Biirolarinda, Miize ve Oren vyerlerinde de Kamu Personeli Secme Sinavindan (KPSS) yeterli
puana sahip olduklarinda istihdam olanagina sahip olacaklardir.

Bolimden mezun olma sartlari arasinda bolim mifredatinda yer alan 240 AKTS'nin en az
2.00 GNO ile tamamlanmis olmasi, 45 gunlik staj zorunlulugunun yerine getirilmis olmasi
bulunmaktadir. Kiltlir ve Turizm Bakanhginin Turist Rehberi Ruhsatnamesi ve Kimligi vermek
icin meslegin uygulama alani olarak zorunlu kildigi 36 glinlik Tirkiye Turu da staj olarak

degerlendirilmektedir.

MiSYON, ViZYON VE AMACLAR

MiSYONUMUZ

Dinya genelinde turizm hareketlerinin yonind, trendlerini kavrayabilen ve niteligini
arastiran, yerel Olcekte degerlendirmesini yapabilen, yeni egilimdeki taleplere uygun
cevaplar verebilecek dogrultuda, tlkesinin birer turizm elgisi olarak yerli ve yabanci turistlere
bilgi ve deneyimlerini, onlarla birebir iletisim kurarak en st diizey seviyede aktarabilecek,
mesleki etige ve yeterlilige sahip profesyonel turist rehberleri yetistirmek. Turist Rehberligi
alaninda bilimsel arastirmalar ve projeler lretebilmek. Mevcut profesyonel Ullkesel turizm

rehberlerine ise ihtiya¢ duyulan alanda sertifika programlari agmak, Universitemizin
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kurulmus oldugu bodlgedeki turist rehberligi ihtiyaclarina cevap lretebilmek, bolimimizin

misyonunu olusturmaktadir.

VizZYONUMUZ
Turizm Rehberligi alaninda bilimsel bilgi ile donanimli, sosyal ve toplumsal sorumluluk sahibi
olan, Ulkesinin kultirel degerlerini en Ustte tutan uluslararasi diizeyde akademisyen ve

pratisyenler yetistirecek bir kurum olmak temel vizyon olmaktadir.

PROGRAM OGRETiIM AMAGLARI

POA 1: Turizm ve turizm rehberligi alaninin gelistirilmesine katki saglayabilecek, ulkesel,
bolgesel, uluslararasi olcekte, yerli ve yabanci turistlere yonelik turist rehberligi meslegini
yapabilecek mezunlar yetistirmek.

POA 2: Uzmanlk gerektiren belirli destinasyon, konu ve becerilere yonelik turist rehberleri
yetistirmek.

POA 3: Antik kentleri, tarihi yapilari, éren yerleri ve miizeleri merak eden, arastiran ve bu
alanlara yonelik turlarin operasyonlarini yapabilen turist rehberleri yetistirmek.

POA 4: Mesleki ve kisisel gelisimine dnem veren, bilgi ve iletisim teknolojilerini kullanma

yetkinliklerini 6nemseyen, iletisim becerileri gelismis mezunlar yetistirmek
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NEDEN TURiZM REHBERLiGi BOLUMU?

Akredite Egitim Programi

Turizm Rehberligi Lisans Programimiz, Yiksekodgretim Kalite Kurulu (YOKAK) tarafindan
yetkilendirilmis olan Turizm Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurulu (TURAK)
tarafindan 31.12.2024 — 31.12.2026 tarihleri arasinda iki (2) yil icin gecerli olmak tzere kosullu
akredite edilmistir. Bu akreditasyon, programimizin egitim-6gretim faaliyetlerinin ulusal
kalite standartlari dogrultusunda degerlendirildigini ve slirekli iyilestirme anlayisiyla

ylrutaldugini gostermektedir.

Tiurkiye Yeterlilikler Cergevesi (TYC) Logosu

Turizm Rehberligi Lisans Programimiz, kalite glivencesi Olgutlerini karsilayarak Turkiye
Yeterlilikler Cercevesi (TYC) logosu kullanim hakki kazanmistir. Bu kapsamda mezunlarimizin

diploma eki, transkript ve mezuniyet belgelerinde TYC logosu yer almaktadir.

Giicli Yabanca Dil Egitimi

Ogrencilerimiz, egitimlerinin ilk yilindan mezuniyetlerine kadar devam eden ingilizce
dersleriyle mesleki iletisim becerilerini gelistirir. Sunulan farkh ikinci yabanci dil (Almanca-
Rusca) secenekleri sayesinde oOgrencilerimizin ulusal ve uluslararasi turizm sektorindeki

istihdam olanaklarinin artiriimasi hedeflenir.

Uygulama Odakli Egitim
Teorik bilgiler; teknik geziler, mesleki uygulamalar ve stajlarla desteklenir. Ogrencilerimiz,
kilttrel ve dogal miras alanlarini yerinde inceleyerek rehberlik meslegini uygulamali bicimde

ogrenme firsati bulur.

Mesleki ve Sektorel Deneyime Sahip Akademik Kadro
Bolimumuzde turist rehberligi ruhsatnamesine sahip iki 6gretim elemanin yani sira turizm

sektorinde deneyime sahip Ogretim elemanlari da gorev yapmaktadir. Boylece

Turizm Fakiiltesi Tanitim Katalogu 2026-2027




ogrencilerimizin  kuramsal bilgi ile sektér uygulamalarini  birlikte  6grenmeleri

desteklenmektedir.

Genis Kariyer Olanaklari

Mezunlarimiz gerekli yasal kosullari yerine getirmeleri halinde profesyonel turist rehberi
olarak calisabilir, seyahat acentalarinda, tur operatorlerinde, mizelerde, 6ren yerlerinde,
kamu kurumlarinda ve turizm sektorintn farkli alanlarinda goérev alabilir. Ayrica Lisansustu

egitimle akademik kariyere de yonelebilirler.

Aktif Ogrencilik ve Sosyal Gelisim

Fakultemiz binyesinde faaliyet gosteren Turizm Toplulugu, mezun—06grenci bulusmalari,
sektor temsilcileriyle gerceklestirilen etkinlikler, paneller ve kiltirel geziler sayesinde
ogrencilerimizin akademik gelisimlerinin yani sira sosyal ve mesleki gelisimleri de

desteklenmektedir.
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TURIZM REHBERLIGi BOLUMU
AKADEMIK KADRO

Dog. Dr. Eda Rukiye DONBAK Boliim Baskani
Dog¢. Dr. Caner CALISKAN Boliim Baskan Yrd.
Dr.Ogr. Uyesi Seckin KODAL Boliim Bagkan Yrd.

Ars. Gor. Batuhan Eren SEREMETLI
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YONETIM

Dog. Dr. Eda RUKIYE DONBAK
Turizm Rehberligi Boliim Bagkani
E-mail: edonbak@adiyaman.edu.tr

Dahili: 1831
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TURIZM REHBERLIGI BOLUMU MUFREDATI

KODU
AITT 101
TD 101
YD 101
TUR 109
TUR 105
TUR 123
TUR 107
TUR 119
TUR 121
ENF 101

KODU

AITT 102
TD 102
YD 102

TUR 110

TUR 108

TUR 106

TUR 126

TUR 120

TUR 132

TUR 124

1. YARIYIL
DERSIN ADI

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I

TURK DILi I

YABANCI DIL I

INGILIZCE (MAIN COURSE)

INGILiZCE TEMEL DIL BiLGIiSi I

INGILIZCE UYGULAMALAR I

GENEL TURIZM
REHBERLIGE GIRiS
GENEL ISLETME
TEMEL BiLGi TEKNOLOJILERI
Toplam
2. YARIYIL

DERSIN ADI

Toplam

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I
TURK DILI II

YABANCI DIL II

INGILIZCE (MAIN COURSE)
INGILIZCE TEMEL DIiL BILGISI II
INGILIZCE UYGULAMALAR II
TURKIYE TURIZM COGRAFYASI
DINLER TARIHI

TURIZM MEVZUATI
UYGULAMALI OFiS YAZILIMLARI
Toplam
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KODU
TUR 209
TUR 205
TUR 207
TUR 217
TUR 299
TUR 293

TUR 247
TUR 249
TUR 251
TUR 253
TUR 263
TUR 267
TUR 283
TUR 287
TUR 289

KODU
ALM 291
ARP 271
RUS 273
CIN 275
FRA 277
JAP 279
ITL 281

3. YARIYIL
DERSIN ADI
INGILiZCE TEMEL DIL BILGISI 111
INGILIZCE UYGULAMA III
IS DUNYASINDA ILETiSIM
ANADOLU UYGARLIKLARI
TURIZM VE CEVRE
ORTA ASYA TURK TARIHI
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
Toplam
SECMELI DERSLER I
TEMEL HUKUK
TARIH ONCESI DINLER
DUNYA VE TURKIYE'DE MUZELER
YABANCI DiL SINAVLARINA HAZIRLIK I
KONGRE VE FUAR ORGANIZASYONU
DOGA REHBERLIGI
TURK MUTFAGI
SURDURULEBILIR TURIZM
TURIZM SOSYOLOYJiSi
SECMELI DERSLER II
DERSIN ADI
ALMANCA I
ARAPCA I
RUSCA I
CINCE1
FRANSIZCA I
JAPONCA I
ITALYANCA1
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AKTS Z/S
4 zZ
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2 Z
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2 zZ
4 S
6 S
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AKTS Z/S
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KODU
TUR 212
TUR 214
TUR 216

TUR 218
TUR 244
TUR 222

TUR 246
TUR 248
TUR 250
TUR 252
TUR 254
TUR 256
TUR 258
TUR 260
TUR 262
TUR 264
TUR 266
PFE 001

KODU
ALM 270
ARP 272
RUS 274
CIN 276
FRA 278
JAP 280
ITL 282

4. YARIYIL
DERSIN ADI
INGILiZCE TEMEL DIL BILGISI IV
INGILIZCE UYGULAMA IV
SEYAHAT ACENTECILIGI VE TUR
OPERATORLUGU
ARKEOLOJi
TURIZM EKONOMISi
TURKIYE’NIN FLORA VE FAUNASI
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
Toplam
SECMELI DERSLER I
TURIZMDE YENILIK YONETIMIi
IS VE SOSYAL GUVENLIK HUKUKU
SEMAVI DINLER
INSAN KAYNAKLARI YONETIMI
YABANCI DIiL SINAVI HAZIRLIK II
KIRSAL TURIZM
GENEL MUHASEBE
ANADOLU’DA ANTIiK DONEM YERLESIMLERI
HELLEN VE ROMA TARiHi
HITABET SANATI
ULUSLARARASI MUTFAKLAR
EGITIME GIRIS
SECMELI DERSLER II
DERSIN ADI
ALMANCA II
ARAPCA II
RUSCA II
CINCE II
FRANSIZCA II
JAPONCA II
ITALYANCA II
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KODU
TUR 311
TUR 313
TUR 315
TUR 317
TUR 399
TUR 397

TUR 341
TUR 343
TUR 345
TUR 347
TUR 351
TUR 353
TUR 357
TUR 359
TUR 361
PFE 002
PFE 003

KODU
ALM 367
ARP 369
RUS 371
CIN 373
FRA 375

JAP 377
ITL 379

5. YARIYIL
DERSIN ADI
INGILiZCE TEMEL DIL BiLGIiSi V
INGILIZCE UYGULAMA V
SANAT TARIHI
SOSYAL PSIiKOLOJi
MESLEK ETiGI VE SOSYAL SORUMLULUK
KULTURLERARASI iLETISiM
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
Toplam
SECMELI DERSLER I
TURK SANATI
ISLAM SANATLARI
IKONOGRAFI
DUNYA TURIZM COGRAFYASI
TOPLUMA HiZMET UYGULAMALARI
OSMANLI TURKCESI I
ESKi MEZOPOTAMYA VE MISIR TARIHI
INANC TURIZMI
TURIZMDE TANITIM VE SATIS GELISTIRME
OGRETIM ILKE VE YONTEMLERI
SINIF YONETIMI
SECMELI DERSLER II
DERSIN ADI
ALMANCA III
ARAPCA III
RUSCA III
CINCE III
FRANSIZCA III
JAPONCA III
ITALYANCA III
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6. YARIYIL

KODU DERSIN ADI T U AKTS Z/S
TUR 312 INGILIZCE TEMEL DIL BILGISI VI 3 0 4 Z
TUR 314 INGILIZCE UYGULAMA VI 2 2 4 Z
TUR 316 TUR TASARIM VE YONETIMI 1 1 4 Z
TUR 318 MITOLOJI 2 0 2 V4
TUR 398 MESLEKI SUNUM BECERILERI 1 1 4 Z
TUR 366 BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI 2 0 2 Z

SECMELI DERS I 2 0 4 S
SECMELI DERS II 2 2 6 S
Toplam 15 6 30
SECMELI DERSLER I

TUR 342 OSMANLI TURKCESI II

TUR 344 HELLEN VE ROMA SANATI

TUR 346 TURIZM VE EDEBIYAT

TUR 348 DRAMA

TUR 350 TURK MITOLOJISI

TUR 352 TURIZMDE TUKETICi DAVRANISI
TUR 354 ORTA VE YENICAG AVRUPA TARIHI
TUR 356 YEME iCME KULTURU

TUR 358 BiZANS TARIHI VE SANATI

TUR 360 OZEL ILGI TURIZMI

TUR 364 KULTUREL MIRAS TURIZMi

PFE 004 OZEL OGRETIM YONTEMLERI

PFE 005 REHBERLIK VE OZEL EGITIM

W W NIDNDMNMNDMNMNDNDMNMDMDMNMDNDND
o oo ocococoooc oo
L e T R R
L W I W ! W ! 00

SECMELI DERSLER II

KODU DERSIN ADI T U AKTS Z/S
ALM 370 ALMANCA IV 2 2 6 S
ARP 372 ARAPCA IV 2 2 6 S
RUS 374 RUSCAIV 2 2 6 S
CiN 376 CINCEIV 2 2 6 S
FRA 378 FRANSIZCA IV 2 2 6 S
JAP 380 JAPONCA IV 2 2 6 S
ITL382 ITALYANCAIV 2 2 6 S
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KODU
TUR 411
TUR 413
TUR 415
TUR 417
TUR 419

TUR 421
TUR 463

TUR 441
TUR 443
TUR 445
TUR 447
TUR 449
TUR 451
TUR 453
TUR 455
TUR 457
TUR 459
TUR 479
TUR 491
PFE 006
PFE 007

KODU
ALM 465
ARP 467
RUS 469
CiIN 471
FRA 473
JAP 475

ITL 477

7. YARIYIL

DERSIN ADI
INGILIZCE TEMEL DIL BILGISI VII
MESLEKI INGILIZCE I
STA]
BITIRME TEZi I
TURIST REHBERLERINDE MOTiIVASYON VE
LIDERLIK
SAGLIK VE ILKYARDIM
TURK HALK BiLiMi
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
Toplam
SECMELI DERSLER I
ON BURO YONETIMIi
INGILIZCE VE TURKCE CEVIRi
REKREASYON VE ANIMASYON
GASTRONOMI VE TURIZM
YUNAN VE ROMA MITOLOJISI
REZERVASYON SISTEMLERI
DESTINASYON YONETIMI
OSMANLI TURKCESI III
TURiIZMIN KULTUREL ETKILERI
TURKIYE’'NIN DOGAL TURIZM KAYNAKLARI
HELAL TURIZM
KARIYER PLANLAMASI
EGITIMDE OLCME VE DEGERLENDIRME
EGITIiM PSIKOLOJiSi
SECMELI DERSLER II

DERSIN ADI
ALMANCA V
ARAPCA V
RUSCA V
CINCE V
FRANSIZCA V
JAPONCA V
ITALYANCA V
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KODU
TUR 412
TUR 414
STJ 416
TUR 418
TUR 498
TUR 422
TUR 446

TUR 442
TUR 444
TUR 448
TUR 450
TUR 452
TUR 478
SKS 454
SKS 458
SKS 460
SKS 462
TUR 492
PFE 008
PFE 009

KODU
ALM 464
ARP 466
RUS 468
CIN 470
FRA 472
JAP 474

ITL 476

8. YARIYIL

DERSIN ADI
INGILiZCE TEMEL DIL BILGiSi VIII
MESLEKI INGILIZCE 11
STAJ
BITIRME TEZI II
GIRISIMCILIK
TURIZMDE STRATEJiK YONETIM
TURIZM POLITIKA VE PLANLAMASI
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
Toplam
SECMELI DERSLER I
ULASTIRMA ISLETMECILIGI
TURKCE VE INGILIZCE CEVIRI
SELCUKLU TARIHI VE SANATI
SUMER MITOLOJiSi
BILETLEME
KURUMSAL ILETiSiM
AHILIK
BILIM TARIHI
TIYATRO SANATI
ISARET DILI
GONULLULUK CALISMASI
OGRENIM TEKNOLOJILERI
OGRETMENLIK UYGULAMASI
SECMELI DERSLER II

DERSIN ADI
ALMANCA VI
ARAPCA VI
RUSCA VI
CINCE VI
FRANSIZCA VI
JAPONCA VI
ITALYANCA VI
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ERASMUS+ OGRENCI DEGISIM PROGRAMLARI

Turizm Rehberligi Bolima 6grencilerimiz, bagvuru kosullarini saglamalari ve ilgili donemlerde
bolim/program kontenjani bulunmasi halinde Erasmus+ Programi kapsaminda yurt disindaki
anlasmali ylksekogretim kurumlarinda belirli bir slire egitim alma firsatindan yararlanabilir.
Ogrenim hareketliligi kapsaminda alinan ve basariyla tamamlanan derslerin akademik
taninmasi, AKTS esaslari ve ilgili mevzuat dogrultusunda gerceklestirilmektedir.

Ogrencilerimiz ayrica Erasmus+ staj hareketliligi araciligiyla yurt disindaki turizm isletmeleri,
seyahat acentalari, tur operatorleri ve uygun kurumlarda mesleki deneyim kazanma olanagina
sahiptir.

Bu hareketlilikler, 6grencilerimizin yabanci dil becerilerini gelistirmelerine, farkh kilturleri
tanimalarina, uluslararasi mesleki cevre edinmelerine ve turizm sektorini kiresel Olgekte
deneyimlemelerine katki saglamaktadir.

Erasmus+ Ogrenci Degisim Programlari ile ilgili detayl bilgilere asagida bulunan linklerden
erisilebilir.

https://turizm.adiyvaman.edu.tr/tr/erasmus/erasmus-anlasmalari

https://erasmus.adiyaman.edu.tr/
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CIFT ANADAL VE YANDAL OLANAKLARI

Turizm Rehberligi Lisans Programi 6grencilerimize, mevcut protokoller kapsaminda Gastronomi
ve Mutfak Sanatlari ile ingiliz Dili ve Edebiyati lisans programlarinda cift anadal yapma olanagi
sunulmaktadir. Ogrencilerimiz ayrica Biyoloji, Sanat Tarihi ve ingiliz Dili ve Edebiyati Yandal
Programlarinda yandal yapma olanagi sunulmaktadir.

Cift anadal programini basariyla tamamlayan 6grencilere ikinci bir lisans diplomasi, yandal
programini basariyla tamamlayan 6grencilere ise yandal sertifikasi verilmektedir. Basvurular;
ogrencinin akademik basari durumu, ilgili mevzuatta belirlenen kosullar, program kontenjanlari
ve Universite tarafindan ilan edilen basvuru takvimi dogrultusunda degerlendirilmektedir.

KARIYER OLANAKLARI VE MEZUNLARIN CALISMA ALANLARI

Bolimden mezun olan o6grenciler “Turizm Rehberligi Lisans Programi Mezunu” unvanini
alirlar. Ulkesel veya Bélgesel Lisansli Turist Rehberligi yapabilmeleri icin bu béliimde okuyan
ve/veya mezun Ogrencilerimizin yabanci dil seviyelerinin tespitinin ve uygulamali egitim
gezilerinin tamamlanmis olmasi gerekmektedir.

Mezunlarimiz gerekli yasal kosullari yerine getirmeleri halinde profesyonel turist rehberi
olarak calisabilir, seyahat acentalarinda, tur operatorlerinde, muzelerde, 6ren yerlerinde,
kamu kurumlarinda ve turizm sektoriniin farkli alanlarinda gorev alabilir. Ayrica Lisansisti
egitimle akademik kariyere de yonelebilirler. Bununla birlikte bolimimuzde dizenli olarak
mezun 6grenci bulusmalari gerceklestirilmektedir. Bu bulusmalar sayesinde 6grencilerimiz,
mezun olmadan 6nce sektér deneyimlerinden yararlanma, kariyer olanaklari hakkinda bilgi
edinme ve mesleki ¢evre olusturma firsati bulmaktadir.

Turizm Fakiiltesi Tanitim Katalogu 2026-2027




OGRENCi TOPLULUKLARI iLE SOSYAL, KULTUREL VE SPORTIF
FAALIYETLER

Bolimimiuzde 6grencilerimizin akademik ve mesleki gelisimlerinin yani sira sosyal, kilttrel ve
kisisel gelisimlerinin de desteklenmesine 6nem verilmektedir. Ogrencilerimiz, Universite
blinyesinde faaliyet gosteren 06grenci topluluklarina katilarak ilgi alanlari dogrultusunda
etkinlikler diizenleme, ekip c¢alismasi yapma, sorumluluk alma ve organizasyon becerilerini
gelistirme firsati bulmaktadir.

Fakultemiz blnyesinde faaliyet gosteren Turizm Toplulugu, o6grencilerin aktif katilimiyla
konferanslar, soylesiler, sektor bulusmalari, turizm haftasi vb. etkinlikleri gerceklestirmektedir.
Turizm sektortinin temsilcileri, profesyonel turist rehberleri ve bolim mezunlarimizla
diizenlenen bulusmalar sayesinde Ogrencilerimiz glincel sektorel gelismeleri takip etme ve
mesleki ¢evre olusturma imkanina sahip olmaktadir.

Turizm Fakiiltesi Tanitim Katalogu 2026-2027




AKREDITASYON, KALITE CALISMALARI, PROJELER VE BOLUM/PROGRAM
BASARILARI

Boliimiumiiz, Yiuksekogretim Kalite Kurulu (YOKAK) tarafindan yetkilendirilmis akreditasyon
kurulusu olan Turizm Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurulu (TURAK) ile 27 Subat 2024
tarihinde Rektorligliimuzin izin ve tesviki ile basladigl akreditasyon sireci 03.01.2025 tarihinde
basari ile tamamlanarak TURAK’ in “2 Yillik Sarth Akreditasyon” karari ile sonuglanmistir.
Fakliltemiz Turizm Rehberligi Bolimi 31.12.2024 — 31.12.2026 tarihleri arasinda iki (2) yil igin
gecerli olmak Uzere kosullu akredite edilmistir. Akreditasyon slirecine iliskin ara degerlendirme
calismalari tamamlanarak yeniden basvuruda bulunulmustur.

Programimiz, ulusal ve uluslararasi diizeyde nitelikli egitimin dnemli bir gdstergesi olarak kabul
edilen Turkiye Yeterlilikler Cergevesi (TYC) logosu kullanim hakkini kazanmistir. TYC logosu; ilgili
programin belirlenen kalite glivencesi standartlarini sagladigini, 6grenme kazanimlarinin
yeterlilikler cercevesine uygun oldugunu ve Avrupa Yeterlilikler Cercevesi (AYC) ile uyumlu hale
getirildigini gostermektedir. Bu sayede, mezunlarin yeterlilikleri hem ulusal hem de uluslararasi
dizeyde daha seffaf ve anlasilir hale gelirken istihdam edilebilirlikleri ve hareketlilikleri de
desteklenmis olmaktadir. TYC logosu sayesinde faklltemiz Turizm Rehberligi Bolimi
mezunlarimizin yeterlilikleri artik Avrupa Yeterlilikler Cercevesi (EQF) ile dogrudan
eslestirilebilecek. Boylece 6grencilerimiz sadece Tirkiye’de degil Avrupa genelinde de diploma
taninirligi ve istihdam edilebilirlik konusunda dnemli bir avantaja sahip olacaklardir.
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31 Aralik 2024 - 31 Aralik 2026 tarihleri arasinda yerlestirilmigtir.
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Ayrica bdlimiimiz tarafindan Universite Ogrenci Topluluklar is Birligi ve Destek Programi
(UNIDES) ile TUBITAK 2209-A Universite Ogrencileri Arastirma Projeleri Destekleme Programi
kapsaminda gergeklestirilen basvurular sonucunda desteklenmeye hak kazanan ve basariyla
tamamlanmis olan projelerimiz bulunmaktadir.
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EGITIM-OGRETIM OLANAKLARI

Derslikler

Bilgisayar Laboratuvari

Turizm Fakiiltesi Tanitim Katalogu 2026-2027




Turizm Rehberligi Bolimi merkez kampuste yer almasindan dolayi 6grencilerin rahatlikla
faydalanabilecegi cok sayida kitap ve yayinin bulundugu kitliphane ile e-kitiphanenin

bulundugu merkez kiitiphane hizmet binasindan her zaman rahatlikla faydalanabilme
imkanina sahiptirler.

Kiitiiphane

Burs imkanlar
v Adiyaman Universitesi Bursu
v Adiyaman Universitesi Yemek Bursu
v Yiiksek Ogrenim Kredi ve Yurtlar Kurumu Burslari
v Tiirk Egitim Vakfi Bursu
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OGRENCILERIMIZz
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ILETISIM

Boliim Bagkani

Dog. Dr. Eda Rukiye DONBAK 0416 223 38 00 — 1831
Boliim Sekreteri
Yahya CETIN 0416 223 38 00 — 4003
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Turizm Rehberligi Bolimi
Altinsehir Mah. Atatiirk Bulvari 02040/ADIYAMAN
Tel: +90 416 223 10 24
Faks: +90 416 223 12 54

E-mail: turizmrehberligi@adiyvaman.edu.tr

Boliimiimiiz web sayfasina ulasmak icin asagida bulunan QR kodu
tarayabilirsiniz
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GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU HAKKINDA

26.08.2014 Tarih ve 29100 Sayili resmi gazetede yayimlanan ve 14.08.2014 Tarihli ve 2014/6728
Sayili Bakanlar Kurulu Karari ile Adiyaman Universitesi Turizm Fakiiltesi biinyesinde kurulan
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimi, 2024-2025 Egitim Ogretim yilindan itibaren dgrenci
alimi yapmaya baslamistir. Mesleki anlamda Ust diizey bir donanima sahip yonetici adaylari
yetistirmeyi amaclayan Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi akademik kadrosunda 2
Docent, 2 Dr. Ogretim Uyesi olmak (izere 4 akademisyen bulunmaktadir.

Bolimden mezun olan 6grenciler “Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Lisans Programi Mezunu”
unvanini alirlar. Ogrencinin programdan mezun olabilmesi icin tiim derslerini basarmis olmasi,
240 AKTS saglamasi ve genel not ortalamasinin 4,00 tGzerinden en az 2,00 olmasi gerekmektedir.
Bununla birlikte kesintisiz kirkbes (45) is glnl staji ile basari ile tamamlamis olmasi
gerekmektedir.
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Misyon

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimiinin ana hedefi; 6grencilerine egitim hayatlari sliresince
yiyecek-icecek sektoriinde en temelden en ileri diizeye kadar ihtiya¢c duyulan bilgi, beceri ve
donanimi kazandirmaktir. Bu hedefle birlikte Turk ve diinya mutfak kaltirini arastiran ve
yakindan taniyan; yemek pisirebilmenin ve igecek hazirlamanin yani sira yemek kalttrina
ilgilendiren bilimsel alanin diger disiplinlerle olan iliskisini inceleyebilen, sanatsal egilime sahip,
teorik ve pratik bilgi altyapisi guigli, ¢evresine duyarli, sosyal sorumluluk sahibi gastronomi
uzmanlari ve sef adaylari yetistirmektir.

Vizyon

Akademik kadrosu ve 6grencileri ile bolgeye katki saglayarak ulusal ve uluslararasi diizeylerde
saygin bir program olmak.

TURIZM FAKULTESI TANITIM KATALOGU 2026-2027




Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimlerinin Onemi

Turizm sektoériinin énemli bir kolu olan yiyecek ve igecek endistrisinde nitelikli ve egitimli is
gorenlerin istihdam edilmesine buyuk ihtiyac duyulmaktadir. Bu endustrilerde yer alan
isletmelerde gerekli bilgi, beceri ve donanima sahip nitelikli isgtict ihtiyacinin karsilanmasi da
gastronomi ve mutfak sanatlari egitimi ile saglanabilmektedir. Ginimuzde yiyecek ya da yemek
ile ilgili televizyon ve internet programlarinin artmasi, seflerin daha inli ve taninir hale gelmesi
ve kolaylikla is bulma imkaninin olmasi gibi nedenlerden dolayi gastronomi ve mutfak sanatlari
egitimi, 6grenciler tarafindan oldukca talep edilmektedir. Bu baglamda gastronomi alaninda
egitim alan Ogrenciler yiyecek hazirlama (malzemeleri tanima, bicak becerileri, pisirme
yontemleri, hijyen ve sanitasyon gibi), yiyecek teknolojisi, yiyecek kiltiri, meni yonetimi, besin
degeri, tuketici davranisi, isletme ve yonetim gibi alanlarla ilgili bilgi ve beceri kazanabilmekte
veya gelistirebilmektedirler.
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Neden Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1?

Adiyaman Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bélimiiniin amaci mutfak bilgi ve
becerilerinin yani sira hem Turk mutfagi hem dinya mutfaklari hakkinda bilgi ve beceri sahibi,
isletmecilik egitimi almis, iki yabanci dil bilen, yonetici dizeyinde mutfak sefleri (yonetici)
yetistirmektir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari programinin 6nemi turizm ve agirlama
endustrisinde giderek artarken, tGniversitelerde de bu alanin gelisimi son yillarda hiz kazanmistir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimi, turizm ve vyiyecek/icecek isletmelerinin ihtiyag
duydugu uluslararasi niteliklere sahip, hizla gelisen bilgi ve teknolojileri uygulama ve kullanma
konusunda vyeterli bilgi ve beceriye sahip mutfak sefleri ve yoneticileri yetistirmeyi
amaclamaktadir. Anabilim dalinda egitim gorilme slireci igerisinde uluslararasi degisim
programlarindan yararlanilmasi amaciyla gerceklestirilecek girisimler araciligiyla 6grencilerin
farkl tlkelerde 6grenim ve staj olanaklarindan yararlanmasi hedeflenmektedir.
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Mezunlarimizin is imkanlari

Mezun olan 6grenciler; konaklama isletmelerinin yiyecek-icecek boliimleri ve bagimsiz yiyecek/
icecek isletmeleri olmak Uzere, havalimanlarindaki yiyecek/icecek birimlerinde, kruvaziyer
gemilerde, catering isletmelerinde, yiyecek/icecek hizmeti sunan kamu kurumlarinda ve
yiyecek/icecek hizmeti sunan tim isletmelerde calisabileceklerdir. Ayni zamanda 6grenciler
gastronomi uzmani, sef, yeme-igme sorumlusu, catering isletmecisi, gurme, gastronomi yazari,
yemek stilistligi gibi pozisyonlarda da gorev alabileceklerdir.

Programi basarili bir sekilde tamamlayan o6grencilerimiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
anabilim alaninda veya ilgili alanlarda 6grenci kabul eden diger bilim dallarinda ytksek lisans ve
doktora derecelerine basvuruda bulunabilir. Formasyon derslerini basari ile tamamlayan mezun
ogrenciler de KPSS’den gerekli puani sagladiktan sonra Milli Egitim Bakanliginin agmis oldugu
ogretmen kadrolarina basvuru yapabilirler.
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Cift Anadal

Bolimuzde egitim alan 0Ogrenciler, 2025 yilinda vyurirlige sokulan cift anadal protokoli
geregince, Turizm Rehberligi anabilim dalindan egitim alarak, ayni zamanda ikinci bir daldd

diploma almak lzere 6grenim gorebilmektedirler.
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GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU AKADEMIK KADRO
Dog. Dr. Hiilya YESILYURT Boliim Baskani
Dog. Dr. Yakup Kemal OZEKIiCi Dr. Ogr.

Uyesi Memet SAHAN Dr. Ogr. Uyesi

Ozden OZDEMIR
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GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU MUFREDATI

1. YARIYIL

AKTS Z/S
Z

KODU DERSIN ADI
TD101 TURKDILII

AITT 101 ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHIi I
YD 101 YABANCIDILI

ENF 101 TEMEL BiLGI TEKNOLOJILERI

GMS 103 TEMEL INGILIiZCE I

GMS 105 GENEL TURIZM

GMS 107 GASTRONOMI VE YIYECEK TARIHI

GMS 109 GIDA GUVENLIGI VE HIJYENI

GMS 111 SAGLIK BILGISI VE iLK YARDIM

NN NMNNMNRNMNMNNNAS
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Toplam 30
2. YARIYIL
KODU DERSIN ADI T U AKIS Z/S
TD102 TURK DIiLI II 2 0 2 Z
AITT 102 ATATURK iLKE VE INKIiLAP TARIHI II 2 0 2 Z
YD 102 YABANCI DIL II 2 0 3 Z
GMS 104 UYGULAMALI OFiS YAZILIMLARI 0 2 2 Z
GMS 106 TEMEL INGILIZCE I 4 0 5 Z
GMS 108 BESLENME iLKELERI 2 0 5 Z
GMS 110 IS SAGLIGI VE GUVENLIGI 2 0 2 V4
GMS 112 YIYECEK-ICECEK iSLETMECILIGI 2 0 5 V4
GMS 114 MUTFAKTA KALITE YONETIMI 2 0 4 Z
Toplam 20 2 30
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3. YARIYIL

KODU  DERSIN ADI T U AKTS Z/S
GMS 201 MUTFAK UYGULAMALARII 2 4 5 V4
GMS 203 YIYECEK-ICECEK ISLETMELERINDE YONETIM 2 0 4 V4
GMS 205 GASTRONOMI TURIZMI 2 0 4 V4
GMS 207 ILERIINGILIZCEI 4 0 4 Z

SECMELI DERS I 2 0 4 S
SECMELI DERS I 2 0 4 S
SECMELI DERS I 2 0 4 S
Toplam 17 4 30
SECMELI DERSLER I
GMS 209 GIDA MIiKROBIYOLOJiSI 2 0 4 S
GMS 211 YIYECEK-ICECEK SERVISi VE SUNUM 2 0 4 S

TEKNIKLERI
GMS 213 GASTRONOMI VE E-TICARET
GMS 215 YEME-ICME KULTURU
GMS 217 GIDA KATKI MADDELERI
GMS 219 GASTRONOMIDE COGRAFi ISARETLEME
GMS 221  SURDURULEBILIR GASTRONOMI VE ATIK
YONETIMI

N NDNDNDN
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GMS 223 SANAT TARIHI 2 0 4 S

GMS 225 TURIZM SOSYOLOJisi 2 0 4 S

GMS 227 ILETISIM BECERILERI 2 0 4 S

4. YARIYIL
KODU  DERSIN ADI T U AKIS Z/S

GMS 202 MUTFAK UYGULAMALARIII 2 4 5 V4

GMS 204 EKMEK VE PASTACILIK UYGULAMALARI I 1 4 4 y4

GMS 206 MENU PLANLAMA 2 0 4 V4

GMS 208 ILERIINGILIZCE IT 4 0 5 Z
SECMELI DERS I 2 0 4 S
SECMELI DERS I 2 0 4 S
SECMELI DERS I 2 0 4 S
TOPLAM 14 8 30
SECMELI DERSLER I

GMS 210 GASTRONOMI VE SANAT 2 0 4 S

GMS 212  GASTRO COGRAFYA 2 0 4 S
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GMS 214

GMS 216
GMS 218
GMS 220
GMS 222
GMS 224
GMS 226
GMS 228
KODU

PFE 001

KODU
GMS 301
GMS 303
GMS 305
GMS 307

GMS 309
GMS 311
GMS 313
GMS 329

KODU
GMS 315
GMS 317
GMS 331
GMS 321
GMS 323

GMS 325
GMS 327

YIYECEK-ICECEK ISLETMELERINDE FiZiKSEL
TASARIM

PROTOKOL BILGIiSI VE GORGU KURALLARI
GIDA KiIMYASI VE TEKNOLOJISI

TURIZM COGRAFYASI

INSAN KAYNAKLARI YONETIMI
GASTRONOMI TURIZMi VE REKREASYON
TURIZM EKONOMISi

SOSYAL PSIKOLOJi

iISTEGE BAGLI PEDAGOJiK FORMASYON

DERSLERI
EGITIME GIRiS

5. YARIYIL
DERSIN ADI

MUTFAK UYGULAMALARI III

EKMEK VE PASTACILIK UYGULAMALARI II
BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI
MESLEKI INGILIZCE I

SECMELI DERS I

SECMELI DERS II

SECMELI DERS II

TOTAL

SECMELI DERSLER 1

FRANSIZCA I

ALMANCA I

ARAPCAI

INGILIZCE YAZMA BECERILERI I

SECMELI DERSLER II

DERS ADI

GIDA MUHAFAZA YONTEMLERI

SOKAK YEMEKLERI

YEMEK FOTOGRAFCILIGI VE STIiLISTLIGI
ETKINLIK YONETIMI

YIYECEK-ICECEK ISLETMELERINDE

PAZARLAMA

IS VE SOSYAL GUVENLIK HUKUKU
OZEL ILGI TURIZMI
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KODU

PFE 002
PFE 003

KODU
GMS 302

GMS 304
GMS 306

GMS 308

GMS 310
GMS 312
GMS 314
GMS 330

KODU
GMS 316
GMS 318
GMS 320
GMS 322
GMS 324
GMS 326
GMS 328

KODU

PFE 004
PFE 005

ISTEGE BAGLI PEDAGOJIK
FORMASYON DERSLERI
OGRETIM ILKE VE YONTEMLERI
SINIF YONETIMI

6. YARIYIL
DERSIN ADI
TURK MUTFAK KULTURU VE
UYGULAMALARII
SOGUK MUTFAK UYGULAMALARI
YIYECEK iICECEK ISLETMELERINDE MALIYET
KONTROLU VE ANALIZI
MESLEKI INGILIZCE II
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
SECMELI DERS II
TOPLAM
SECMELI DERSLER I
FRANSIZCA II
ALMANCA II
ARAPCAII
INGILIZCE YAZMA BECERILERI II
SECMELI DERSLER II
DERSIN ADI
KAHVE VE CAY KULTURU
ALKOLLU VE ALKOLSUZ iCECEKLER
ZIYAFET ORGANIZASYONU VE YONETIMI
YENILEBILIR OTLAR VE BAHARAT KULTURU
DIJITAL OKUR-YAZARLIK
ORGUTSEL DAVRANIS
KULTUREL MIiRAS TURIZMI
ISTEGE BAGLI PEDAGOJiK FORMASYON

DERSLERI
OZEL OGRETIM YONTEMLERI

REHBERLIK VE OZEL EGIiTiM
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7. YARIYIL
KODU DERSIN ADI
GMS 401 STAJ
GMS 403 ULUSLARARASI MUTFAK UYGULAMALARI
GMS 405 TURK MUTFAK KULTURU VE
UYGULAMALARIII
GMS 407 GASTRONOMIDE TUKETICI DAVRANISLARI
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
SECMELI DERS III
TOPLAM
SECMELI DERSLER I
GMS 409 FRANSIZCA III
GMS 411 ALMANCA III
GMS 413 ARAPCA III
GMS 429 INGILIZCE OKUMA VE ANLAMA BECERILERI
SECMELI DERSLER II
KODU DERSIN ADI
GMS 415 YEMEK SOSYOLOJISI
GMS 431 GASTRONOMIDE GIRiSIMCILIK
GMS 419 OZEL GRUPLARIN BESLENMESI
GMS 421 MESLEKI ETIK
SECMELI DERSLER III
KODU  DERSIN ADI
GMS 423  ADIYAMAN’IN YEREL YEMEKLERI
GMS 425 KARIYER PLANLAMA
GMS 427 YORESEL MUTFAK UYGULAMALARI I
KODU  iSTEGE BAGLI PEDAGOJiK FORMASYON
DERSLERI

PFE 006  EGITIMDE OLCME VE DEGERLENDIRME
PFE 007  EGITIM PSIKOLOJISI
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KODU
GMS 402
GMS 404
GMS 406
GMS 408

KODU
GMS 410
GMS 412
GMS 414
GMS 430

KODU
GMS 416
GMS 418
GMS 420
GMS 422

KODU
GMS 424
GMS 426
GMS 428

KODU

PFE 008
PFE 009

8. YARIYIL
DERSIN ADI
BITIRME PROJESI
GASTRONOMIDE YENI EGILIMLER
GASTRONOMIDE DUYUSAL ANALIZ
YARATICI MUTFAK UYGULAMALARI
SECMELI DERS I
SECMELI DERS II
SECMELI DERS III
TOPLAM
SECMELI DERSLER I
FRANSIZCA IV
ALMANCA IV
ARAPCA IV
INGILIZCE DINLEME VE KONUSMA
BECERILERI
SECMELI DERSLER II
DERSIN ADI
YIYECEK-ICECEK OTOMASYONU
GASTRONOMI REHBERLIGI
KALITE YONETIM SISTEMLERI
YIYECEK-ICECEK ISLETMELERINDE KRiZ
YONETIMI
SECMELI DERSLER III
DERSIN ADI
FUZYON MUTFAGI
GONULLUK CALISMASI
YORESEL MUTFAK UYGULAMALARI II
ISTEGE BAGLI PEDAGOJiK FORMASYON
DERSLERI

OGRETIM TEKNOLOJILERI
OGRETMENLIK UYGULAMASI
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FiZiKi OLANAKLAR

Derslikler

Ogrencilerimizin uygulamali derslerde kullanacagi 20 kisilik kapasiteli 173 m2alana sahip bir
adet Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Uygulama Mutfagi bulunmaktadir.
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Mutfak Atélyesi
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Bilgisayar Laboratuvari

Kitiiphane

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimui merkez kampuste yer almaktadir. Bu nedenle,
ogrencilerin faydalanabilecegi ¢ok sayida kitap ve yayinin bulundugu kitliphane ile e-
kiitiphanenin bulundugu merkez kiitiiphane hizmet binasindan her zaman rahatlikla
faydalanabilme imkani bulunmaktadir.

L

Burs imkanlan
v Adiyaman Universitesi Bursu
v Adiyaman Universitesi Yemek Bursu
v Yiiksek Ogrenim Kredi ve Yurtlar Kurumu Burslari
v Turk Egitim Vakfi Bursu
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FAALIYETLERIMIZ

ADIYAMAN

2025-2026 Egitim-Ogretim Yili icerisinde derslerimizde teorik egitimin daha etkin hale getirilebilmesi
derslerimizde teknik geziler gerceklestirilmistir.

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-
sanatlari/haberler/2025/10/21/gastronomi-bolumu-ogrencileri-peynirli-helva-yapimini-yerinde-gozlemledi

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-
sanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerinden-park-dedeman-adiyaman-oteline-teknik-gezi

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-
sanatlari/haberler/2026/04/29/gastronomi-ogrencilerinden-sanliurfaya-kulturel-ve-tarihi-teknik-gezi

TURIZM FAKULTESI TANITIM KATALOGU 2026-2027



https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/10/21/gastronomi-bolumu-ogrencileri-peynirli-helva-yapimini-yerinde-gozlemledi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/10/21/gastronomi-bolumu-ogrencileri-peynirli-helva-yapimini-yerinde-gozlemledi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/10/21/gastronomi-bolumu-ogrencileri-peynirli-helva-yapimini-yerinde-gozlemledi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerinden-park-dedeman-adiyaman-oteline-teknik-gezi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerinden-park-dedeman-adiyaman-oteline-teknik-gezi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerinden-park-dedeman-adiyaman-oteline-teknik-gezi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/04/29/gastronomi-ogrencilerinden-sanliurfaya-kulturel-ve-tarihi-teknik-gezi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/04/29/gastronomi-ogrencilerinden-sanliurfaya-kulturel-ve-tarihi-teknik-gezi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/04/29/gastronomi-ogrencilerinden-sanliurfaya-kulturel-ve-tarihi-teknik-gezi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari 6grencilerinin mesleki ve kisisel gelisimlerine katki saglamak amaciyla yiz ylize
ve cevrim ici cesitli soylesi etkinlikleri gerceklestirildi. Etkinliklerde alaninda uzman konuklar 6grencilerle bir
araya gelerek deneyim ve bilgi paylasimlarinda bulundu.

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/12/cikolata-
atolyesinde-yerel-lezzetlerle-yenilikci-denemeler

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-
sanatlari/haberler/2026/05/06/gastronomi-ogrencileri-kariyer-soylesisi-ve-pastacilik-atolyesinde-bulustu

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/11/26/ramada-
by-wyndam-adiyaman-oteli-genel-muduru-sayin-okay-coskun-bolumumuze-konuk-oldu
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https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/12/cikolata-atolyesinde-yerel-lezzetlerle-yenilikci-denemeler
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/12/cikolata-atolyesinde-yerel-lezzetlerle-yenilikci-denemeler
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/12/cikolata-atolyesinde-yerel-lezzetlerle-yenilikci-denemeler
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/05/06/gastronomi-ogrencileri-kariyer-soylesisi-ve-pastacilik-atolyesinde-bulustu
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/05/06/gastronomi-ogrencileri-kariyer-soylesisi-ve-pastacilik-atolyesinde-bulustu
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/05/06/gastronomi-ogrencileri-kariyer-soylesisi-ve-pastacilik-atolyesinde-bulustu
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/11/26/ramada-by-wyndam-adiyaman-oteli-genel-muduru-sayin-okay-coskun-bolumumuze-konuk-oldu
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/11/26/ramada-by-wyndam-adiyaman-oteli-genel-muduru-sayin-okay-coskun-bolumumuze-konuk-oldu
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/11/26/ramada-by-wyndam-adiyaman-oteli-genel-muduru-sayin-okay-coskun-bolumumuze-konuk-oldu

Ogrencilerimizin UNIDES Basarisi: Gastronomi Toplulugumuz tarafindan UNIDES 5. Dénem kapsaminda
“Yemekte Kultlir Var: Yerelden Evrensele Flizyon Mutfak Bulusmalari” etkinligi diizenlendi.

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/01/02/gastronomi-

toplulugundan-unides-destekli-fuzyon-mutfak-etkinligi-yemekte-kultur-var

Diinya Tirk Kahvesi Glinli’'nde Soylesi ve Tadim Etkinligi gercgeklestirildi.

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/05/dunya-turk

kahvesi-gununde-soylesi-ve-tadim-etkinligi-gerceklestirildi
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https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/01/02/gastronomi-toplulugundan-unides-destekli-fuzyon-mutfak-etkinligi-yemekte-kultur-var
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/01/02/gastronomi-toplulugundan-unides-destekli-fuzyon-mutfak-etkinligi-yemekte-kultur-var
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/01/02/gastronomi-toplulugundan-unides-destekli-fuzyon-mutfak-etkinligi-yemekte-kultur-var
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/05/dunya-turk-kahvesi-gununde-soylesi-ve-tadim-etkinligi-gerceklestirildi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/05/dunya-turk-kahvesi-gununde-soylesi-ve-tadim-etkinligi-gerceklestirildi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2025/12/05/dunya-turk-kahvesi-gununde-soylesi-ve-tadim-etkinligi-gerceklestirildi

TUBITAK 2209-A Projesi hakkinda bilgilendirme toplantisi yapild.

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-

mutfaksanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerine-tubitak-2209-a-proje-yazim-egitimi-

verildi

Al

Turizm Haftasi etkinleri kapsaminda “Turizmde Meslek Atélyesi” ve “Minik Eller Mutfakta” etkinlikleri
diizenlendi. Turizm Haftasini ve 23 Nisan’i birlikte kutladik.

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak

sanatlari/haberler/2026/04/21/turizm-haftasi-ve-23-nisan-kapsaminda-minik-eller-mutfakta-

etkinligi-duzenlendi

https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/haberler/2026/04/17/uygulamali-meslek-tanitimi-ogrenciler-taze-

makarna-atolyesinde-bulustu
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https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerine-tubitak-2209-a-proje-yazim-egitimi-verildi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerine-tubitak-2209-a-proje-yazim-egitimi-verildi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerine-tubitak-2209-a-proje-yazim-egitimi-verildi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerine-tubitak-2209-a-proje-yazim-egitimi-verildi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2025/10/28/gastronomi-ogrencilerine-tubitak-2209-a-proje-yazim-egitimi-verildi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak%20sanatlari/haberler/2026/04/21/turizm-haftasi-ve-23-nisan-kapsaminda-minik-eller-mutfakta-etkinligi-duzenlendi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak%20sanatlari/haberler/2026/04/21/turizm-haftasi-ve-23-nisan-kapsaminda-minik-eller-mutfakta-etkinligi-duzenlendi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak%20sanatlari/haberler/2026/04/21/turizm-haftasi-ve-23-nisan-kapsaminda-minik-eller-mutfakta-etkinligi-duzenlendi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak%20sanatlari/haberler/2026/04/21/turizm-haftasi-ve-23-nisan-kapsaminda-minik-eller-mutfakta-etkinligi-duzenlendi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/haberler/2026/04/17/uygulamali-meslek-tanitimi-ogrenciler-taze-makarna-atolyesinde-bulustu
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/haberler/2026/04/17/uygulamali-meslek-tanitimi-ogrenciler-taze-makarna-atolyesinde-bulustu
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/haberler/2026/04/17/uygulamali-meslek-tanitimi-ogrenciler-taze-makarna-atolyesinde-bulustu

“Sevgiyle Karisan Kek Atolyesi”nde 6zel 6grencilerle kek atolyesi gerceklestirildi.
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/05/06/0ozel-

ogrencilerle-mutfakta-sevgi-sabir-ve-paylasim-bulusmasi

2. Sinif 6grencilerimize yonelik Sef Ceketi Giydirme Toreni gerceklestirildi.
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/05/14/gastronomi-

ve-mutfak-sanatlari-ogrencileri-icin-sef-ceketi-giydirme-toreni-duzenlendi
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https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/05/06/ozel-ogrencilerle-mutfakta-sevgi-sabir-ve-paylasim-bulusmasi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/05/06/ozel-ogrencilerle-mutfakta-sevgi-sabir-ve-paylasim-bulusmasi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari/haberler/2026/05/06/ozel-ogrencilerle-mutfakta-sevgi-sabir-ve-paylasim-bulusmasi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/05/14/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-ogrencileri-icin-sef-ceketi-giydirme-toreni-duzenlendi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/05/14/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-ogrencileri-icin-sef-ceketi-giydirme-toreni-duzenlendi
https://turizm.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gastronomi-ve-mutfaksanatlari/haberler/2026/05/14/gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-ogrencileri-icin-sef-ceketi-giydirme-toreni-duzenlendi
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TURIZM iSLETMECILIGi HAKKINDA

Adiyaman Universitesi Turizm Fakiiltesi, 26.08.2014 tarih ve 29100 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
2014/6728 sayili Bakanlar Kurulu karari ile kurulmustur. Fakiilte biinyesinde Turizm isletmeciligi, Turizm
Rehberligi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ile Rekreasyon Yonetimi bolimleri yer almaktadir. Turizm
isletmeciligi Bolimi, 2015-2016 egitim-6gretim yilinda &grenci alimina baslamis dért yillik bir lisans
programidir ve mezunlarina 240 AKTS'lik bir 6grenim yikii sonunda lisans derecesi kazandirir.

Program, turizm sektoriniin konaklama, yiyecek-icecek, seyahat ve ulastirma alanlarinda ihtiya¢ duydugu
yOnetici adaylarini yetistirmeyi amaclar. Mezunlarimiz turistik isletmelerde ve diger sektorlerde calisma
imkani bulmakta; programi basariyla tamamlayan égrenciler Turizm isletmeciligi alaninda veya bu alandan
ogrenci kabul eden diger bilim dallarinda yiiksek lisans ve doktora derecelerine basvurabilmektedir.

Misyon

Turizm alaninda bilimsel bilgiler treterek ulusal ve uluslararasi turizm gevrelerinde en 6nde yer alan, turizm
ile ilgili ihtiyag¢ duyulan bilgilerle donanmis, lilkemizde ve diinyada turizmi gelistirmeyi amaglayan bireyler
yetistirmek.

Vizyon

Turizm alaninda hem akademik ¢alismalarla hem de egitim kalitesiyle ulusal ve uluslararasi diizeyde taninmis
bir egitim kurumu olmak; arastirmalari ve egitimiyle turizm sektériniin ve toplumun genel refahinin
artmasini saglamak.

Bolimii ayiran ozellikler

Turizm isletmeciligi Bolimi{’niin en belirgin dzelligi, mifredatin merkezine yerlestirilmis giiclii yabanci dil
omurgasidir. Ogrenciler ilk iki yariyilda Temel ingilizce ve Uygulamali ingilizce derslerini haftada altisar saat
almakta; ticlincii yariyildan itibaren ingilizce Ill, IV, V ve VI dersleri haftada sekiz saat olarak siirmekte,
program son iki yariyilda Mesleki ingilizce | ve Il ile tamamlanmaktadir. Bunun yaninda Rusca, Almanca,
Arapga ve Fransizca dersleri alti yariyil boyunca kesintisiz bir se¢meli dil hatti olusturur. Bu yapi, mezunlarin
uluslararasi misteri profiline sahip isletmelerde ¢alisabilmesini dogrudan destekler.

ikinci ayirt edici 6zellik, programin bulundugu cografyayla kurdugu bagdir. Adiyaman; UNESCO Diinya Mirasi
Listesi’'nde yer alan Nemrut Dagi’'nin yani sira Perre Antik Kenti, Arsameia, Cendere Koprisi ve Karakus
Tumullasu gibi kaltur varhiklarina ev sahipligi yapar. Mifredattaki Mitoloji, Anadolu Uygarliklari ve Tirkiye
Turizm Cografyasi zorunlu dersleri ile Arkeoloji, Turizmde Kiltiirel Miras, Sanat Tarihi ve Dinler Tarihi se¢cmeli
dersleri, 6grencinin bu mirasi mesleki bir donanima dénustirmesini saglar.

Uciincii olarak program, isletmeciligin ydnetsel ve finansal boyutunu ihmal etmez. Yénetim ve Organizasyon,
Genel Muhasebe, Konaklama isletmelerinde Maliyet Muhasebesi, Finansal Yonetim, insan Kaynaklari
Yénetimi, Halkla iliskiler, Seyahat Acentaciligl ve Tur OperatorlGgi ile Turizm Yatirimlari ve Proje Analizi
dersleri, mezunun bir isletmeyi yonetebilecek donanimi kazanmasini hedefler.

Staj, katalogun bir eki degil mifredatin parcasidir: yedinci ve sekizinci yariyillarda STJ 401 ve STJ 402
kodlariyla altisar AKTS degerinde staj dersleri yer alir. Staj sireci fakilte tarafindan duyuru, basvuru, milakat
ve yerlestirme asamalariyla yuritilir; donem sonunda staj degerlendirmesi yapilir. Rezervasyon Sistemleri
ve Biletleme dersleri ise haftalik ders saatinin yarisi uygulamaya ayrilmis bicimde okutulur.
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Program ayrica ¢ok yonli bir segmeli havuzu sunar. Turizmde E-Ticaret, Turizmde Yenilik Yonetimi, Alternatif
Turizm, Sdrduardlebilir Turizm, Destinasyon Yodnetimi, Havayolu Yodnetimi, Kruvaziyer Turizmi, Turizm
isletmelerinde Verimlilik Yonetimi ve Girisimcilik gibi dersler, &grencinin kariyer hedefine gére kendi
uzmanlik yéniinii secmesine imkan tanir. Sekizinci yariyilda alinan alan disi secmeli ders ile isaret Dili, Tiyatro
Sanati, Bilim Tarihi veya Sanat Tarihi gibi alanlarda da yetkinlik kazanilabilir.

Pedagojik formasyon imkani

Mifredatimiz, lisans egitimiyle es zamanli olarak pedagojik formasyon derslerinin alinabilmesine olanak
tanir. Dérdiinci yariyildan itibaren Egitime Giris, Ogretim ilke ve Yéntemleri, Sinif Yonetimi, Ozel Ogretim
Yéntemleri, Rehberlik ve Ozel Egitim, Egitimde Olcme ve Degerlendirme, Egitim Psikolojisi, Ogretim
Teknolojileri ve Ogretmenlik Uygulamasi dersleri programa yayilmis bicimde sunulmaktadir. Bu ders
grubunu tamamlayan 6grencilerimiz, turizm sektoriindeki kariyer seceneklerine ek olarak mesleki ve teknik
egitim veren okullarda 6gretmenlik yolunu da degerlendirebilmektedir.

Kalite glivencesi, akreditasyon ve projeler

Turizm Fakiltesi, TURAK (Turizm Egitimi Degerlendirme ve Akreditasyon Kurulu) kapsaminda calisma
komisyonlari kurmus ve akreditasyon siireglerini yirttmektedir. Fakiilte, 2025-2026 dénemi igin Kurumsal
Akreditasyon Birim ici Degerlendirme Raporu’nu hazirlamistir. Ders bilgi paketleri Bologna Bilgi Sistemi
Uzerinden AKTS uyumlu bigcimde yayimlanmakta; 6grenci, mezun, isveren ve personel memnuniyet anketleri
ile sirekli iyilestirme donglsi isletilmektedir. Fakiltenin Turizm Rehberligi Lisans Programi, Tirkiye
Yeterlilikler Cergevesi (TYC) logosu kullanim hakkini kazanmistir; bu, fakilte genelinde yirutilen kalite
givence galismalarinin somut bir ¢iktisidir.

Fakiilte biinyesinde yiiriitiilen Adiyaman Gastronomi Atlasi (AGATA) projesi ile TUBITAK 2209-A Universite
Ogrencileri Arastirma Projeleri Destek Programi ¢alismalari, 6grencilerin lisans diizeyinde saha arastirmasina
dahil olabildigi 6nemli imkanlardir. Ogretim elemanlarinin bilimsel yayinlari fakiilte web sayfasinda diizenli
olarak duyurulmaktadir.

Cift anadal ve yandal

Ogrencilerimiz, tiniversitenin ilgili yonergesinde belirtilen kosullari saglamalari halinde Cift Anadal ve Yandal
Programlarina basvurabilmektedir. Basvuru sireci, gerekli belgeler ve takvime iliskin bilgiler fakilte web
sayfasinin Ogrenci meniisiindeki Cift Anadal ve Yandal Programlari basligi altinda yayimlanmaktadir.
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TURIZM ISLETMECILIGi BOLUMU AKADEMIiK KADRO

Turizm Fakiiltesi'nde 2025-2026 6gretim yili itibariyla 1 profesér, 6 dogent, 4 doktor 6gretim Uyesi, 1
arastirma gorevlisi, 1 doktor 6gretim gorevlisi ve 1 68retim gorevlisi olmak lizere toplam 14 6gretim elemani
goérev yapmaktadir. Turizm isletmeciligi Bolimii dgrencileri, kendi bdlim kadrosunun yani sira fakiiltenin
diger boliimlerinde gorevli 6gretim elemanlarindan da ders alabilmektedir.

Cigdem SABBAG Prof. Dr. /Dekan /Turizm isletmeciligi B&lim Bsk. 4183
Cem YESILYURT Dog. Dr. 4201
Canan SAGIROGLU Ogr. Gor. Dr. —

Ahmet TOKMAK Ogr. Gor. 4187

Ogretim elemanlarimizin 6zge¢mis, ders ve yayin bilgilerine Adiyaman Universitesi Akademik Bilgi Yonetim
Sistemi (abys.adiyaman.edu.tr) lzerinden ulasilabilir.

TURIZM ISLETMECILIGi BOLUMU YONETIM

Prof. Dr. Cigdem SABBAG

Turizm Fakultesi Dekani

Turizm isletmeciligi Béliim Baskani

E-posta: csabbag@adiyaman.edu.tr
Dahili: 4183

Bolim baskanhgi; ders programlarinin hazirlanmasi, akademik danismanlik sisteminin yiritilmesi, staj
slreglerinin planlanmasi, Bologna ders bilgi paketlerinin glincellenmesi ve boélimin kalite glivence

calismalarinin koordinasyonundan sorumludur. Ogrencilerimiz, akademik ve idari siireglerle ilgili taleplerini
fakilte web sayfasindaki Formlar ve Dilekceler bolimi Gizerinden iletebilmektedir.
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TURIZM iSLETMECILIGi MUFREDATI

Program sekiz yariyila yayilan, toplam 175 saatlik ders yiiki ve 240 AKTS’den olusan bir yapidadir. Her yariyil
30 AKTS olacak bicimde dengelenmistir. ilk iki yil isletme, ekonomi, muhasebe ve yabanci dil temelini kurar;
Gglncu yil yiyecek-icecek, 6n biro, seyahat acentaciligl, maliyet muhasebesi ve pazarlama gibi alan
derslerine gegcilir; dordiinct yil ise finansal yonetim, staj, turizm planlamasi ve yatirim analizi ile mesleki
bitlnlesmeye ayrilmistir. Zorunlu derslerin yaninda her yariyilda secmeli dil dersi ve se¢cmeli ders
havuzundan ders alinmaktadir.

Tablolarda T teorik, U uygulama saatini; Z zorunlu, S se¢meli dersi ifade eder.

1. YARIYIL
[ [ T S
AT 101 ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHi |
TD 101 TURK DiLi | 2 0 2 z
YD 101 iNGILIiZCE | 2 0 3 z
TiB 101 GENEL TURiZM 3 0 5 z
TiB 103 GENEL ISLETME 3 0 5 VA
TiB 105 TEMEL iNGILIZCE | (MAIN COURSE I) 6 0 7 z
TiB 107 UYGULAMALI INGILIZCE I (SUPPLEMENTARY 1) 6 0 6 z
Toplam 24 0 30
2. YARIYIL
[ = N 2 2
AT 102 ATATURK IiLKELERI VE INKILAP TARIHi Il
TD 102 TURK DiLi Il 2 0 2 z
YD 102 iINGiLiZCE I 2 0 3 z
TiB 102 GENEL EKONOMI 3 0 5 z
TiB 104 GENEL MUHASEBE 3 0 5 z
TiB 106 TEMEL INGILIZCE Il (MAIN COURSE I1) 6 0 7 z
TiB 108 UYGULAMALI iNGILIZCE Il (SUPPLEMENTARY I1) 6 0 6 z
Toplam 24 0 30
3. YARIYIL
Lo == 8 N 28
TiB 201 YONETiIM VE ORGANIZASYON
TiB 203 GENEL PAZARLAMA 2 0 3 z
TiB 205 TURIZM EKONOMISi 2 0 5 z
TiB 207 iINGILiZCE Il 8 0 8 z
TiB 209 SOSYAL PSIKOLOJi 3 0 4 z
SECMELI DiL DERSLERI (DiL DERSLERINDEN 1 DERS) 4 S
SEGMELI DERS HAVUZU (SEGMELI DERSLERDEN 1 DERS) 3 S
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Toplam

3. Yariyill Se¢meli Dersleri

Cioos ot EAKERTERT

RUS 201 RUSCA |
ALM 201 ALMANCA | 4 0 4 S
ARP 201 ARAPCA | 4 0 4 S
FRA 201 FRANSIZCA | 4 0 4 S
TiB 221 TEMEL HUKUK 2 0 3 S
ENF 223 TEMEL BiLGI TEKNOLOJILERI 2 0 3 S
TiB 225 TURIZMDE YENILIK YONETIMI 2 0 3 S
TiB 227 TURIZM VE CEVRE 2 0 3 S
4. YARIYIL
m DERS ADI T u AKTS z/s
TiB 202 INSAN KAYNAKLARI YONETIMI 2 0 3 z
TiB 204 TURIZM PAZARLAMASI 2 0 5 VA
TiB 206 iS DUNYASINDA ILETIiSIM 2 0 4 VA
TiB 208 INGILiZCE IV 8 0 8 z
TiB 210 TURKIYE TURIZM COGRAFYASI 2 0 3 z
SECMELI DiL DERSLERI (DiL DERSLERINDEN 1 DERS) 4 S
SECMELI DERS HAVUZU (SEGMELI DERSLERDEN 1 DERS) 3 S
Toplam 22 0 30

4. Yaniyil Segmeli Dersleri

| kobu | DERs ADI T u AKTS /s

RUS 202 RUSCA Il 4 0 4 S

ALM 202 ALMANCA Il 4 0 4 S

ARP 202 ARAPCA Il 4 0 4 S

FRA 202 FRANSIZCA Il 4 0 4 S

TiB 222 iS VE SOSYAL GUVENLIK HUKUKU 2 0 3 S

TiB 224 BESLENME ILKELERI VE MENU YONETIMI 2 0 3 S

TiB 226 KRUVAZIYER TURIZMIi 2 0 3 S
5. YARIYIL
IE_-II-

TiB 301 YiYECEK VE iGECEK HiZMETLERI YONETIMI

TiB 303 ON BURO YONETIMI 2 0 4 z

TiB 305 MITOLOJI 2 0 4 z

TiB 307 INGILiZCEV 8 0 8 z
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oo oo EAKETERTE

SECMELI DIL DERSLERI (DiL DERSLERINDEN 1 DERS)
SECMELI DERS HAVUZU (SEGMELI DERSLERDEN 2 DERS) 6 S

Toplam 22 0 30

5. Yariyil Segmeli Dersleri

[ kobu | DERsADI T u AKTS z/s

RUS 301 RUSGA Il 4 0 4 S
ALM 301 ALMANCA Il 4 0 4 S
ARP 301 ARAPCA Il 4 0 4 S
FRA 301 FRANSIZCA IlI 4 0 4 S
TiB 321 REZERVASYON SISTEMLERI 2 2 3 S
TiB 323 KAT HIZMETLERI YONETIMI 2 0 3 S
TiB 325 TURK MUTFAGI 2 0 3 S
TiB 327 TURIZMDE GUVENLIK YONETIMI 2 0 3 S
TiB 329 TURIZMDE VAKA ANALIZLERI 2 0 3 S
TiB 331 GAGDAS YONETIM YAKLASIMLARI 2 0 3 S
TiB 333 TURIZMDE E-TIiCARET 2 0 3 S
TiB 335 ARKEOLOJI 2 0 3 S
6. YARIYIL
m DERS ADI T u AKTS Z/s
TiB 302 SEYAHAT ACENTACILIGI VE TUR OPERATORLUGU 2 0 4 VA
TiB 304 KONAKLAMA ISLETMELERINDE MALIYET MUHASEBESI 2 0 4 z
TiB 306 ANADOLU UYGARLIKLARI 2 0 4 z
TiB 308 INGILIZCE VI 8 0 8 z
SECMELI DiL DERSLERI (DiL DERSLERINDEN 1 DERS) 4 S
SECMELI DERS HAVUZU (SEGMELI DERSLERDEN 1 DERS) 4 S
SECMELi DERS HAVUZU (SEGMELi DERSLERDEN 1 DERS) 2 S
Toplam 22 0 30

6. Yariyil Se¢meli Dersleri

Froos s KRR

RUS 302 RUSGA IV

ALM 302 ALMANCA IV 4 0 4 S
ARP 302 ARAPGA IV 4 0 4 S
FRA 302 FRANSIZCA IV 4 0 4 S
TiB 322 BILETLEME 2 2 4 S
TiB 324 ULUSLARARAS| MUTFAKLAR 2 0 4 S
TiB 326 AHILIK 2 0 4 S
TiB 328 TURIZMDE STRATEJIK YONETIM 2 0 4 S
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TiB 330 ALTERNATIF TURiZM
TiB 332 DINLER TARIHi 2 0 2 S
TiB 334 ORGUTSEL DAVRANIS 2 0 2 S
TiB 336 TURIZM iSLETMELERINDE PERFORMANS YONETIMi 2 0 2 S
7. YARIYIL
[ [ 1 A S
TiB 401 FINANSAL YONETIM
TiB 403 MESLEKI INGILIZCE | 4 0 5 z
TiB 405 HALKLA ILISKILER 2 0 3 z
ST) 401 STAJ 0 0 6 S
SEGMELI DiL DERSLERI (DiL DERSLERINDEN 1 DERS) 4 S
SECMELI DERS HAVUZU (SECMELI DERSLERDEN 3 DERS) 9 S
Toplam 18 0 30

7. Yariyil Segmeli Dersleri

oo s EAREETERT

RUS 401 RUSCA V
ALM 401 ALMANCA V 4 0 4 S
ARP 401 ARAPCA V 4 0 4 S
FRA 401 FRANSIZCA V 4 0 4 S
TiB 421 iS HAYATINDA ETIK 2 0 3 S
TiB 423 TURIZM MEVZUATI 2 0 3 S
TiB 425 TURIZM SOSYOLOJISi 2 0 3 S
TiB 427 ISTATISTIK 2 0 3 S
TiB 429 HIJYEN VE SANITASYON 2 0 3 S
TiB 431 HAVAYOLU YONETIM 2 0 3 S
TiB 433 SURDURULEBILIR TURIZM 2 0 3 S
TiB 435 DESTINASYON YONETiMi 2 0 3 S
TiB 437 REKREASYON YONETIMI 2 0 3 S
8. YARIYIL
[ == o N = N2
TiB 402 TURIZM PLANLAMASI VE POLITIKASI
TiB 404 MESLEKI iINGILIZCE Il 4 0 5 z
TiB 406 TURIZM YATIRIMLARI VE PROJE ANALIZ 4 0 4 z
STJ 402 STAJ 0 0 6 z
SECMELI DiL DERSLERI (DiL DERSLERINDEN 1 DERS) 4 S
SEGMELI DERS HAVUZU (SEGMELI DERSLERDEN 1 DERS) 4 S
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SECMELI DERS HAVUZU (SECMELI DERSLERDEN 1 DERS)
ALAN DISI SECMELI DERS (1 DERS) 3 S

Toplam 22 0 30

8. Yariyil Segmeli Dersleri

Cioos —oes 0 EAREETERT

RUS 402 RUSCA VI

ALM 402 ALMANCA VI 4 0 4 S
ARP 402 ARAPCA VI 4 0 4 S
FRA 402 FRANSIZCA VI 4 0 4 S
TiB 422 GIRISIMCILIK 4 0 4 S
TiB 424 TURIZM ISLETMELERINDE VERIMLILIK YONETIMI 4 0 4 S
TiB 426 ARASTIRMA YONTEMLERI 4 0 4 S
TiB 428 TURIZMDE KULTUREL MIRAS 2 0 2 S
TiB 430 YEME iCME KULTURU 2 0 2 S
SKS 422 SANAT TARIHi (Alan Disi Segmeli Ders) 2 0 3 S
SKS 424 BiLiM TARIHi (Alan Disi Segmeli Ders) 2 0 3 S
SKS 426 TiYATRO SANATI (Alan Disi Segmeli Ders) 2 0 3 S
SKS 428 ISARET DiLi (Alan Digi Segmeli Ders) 2 0 3 S

GENEL TOPLAM 175 0 240

PEDAGOJiK FORMASYON DERSLERI

Asagidaki dersler, lisans programina ek olarak dérdiincii yariyildan itibaren alinabilmektedir. K siitunu ders kredisini gésterir.

PFE 001 EGITIME GIRiS
PFE 002 OGRETIM ILKE VE YONTEMLERI 5 3 0 4 3
PFE 003 SINIF YONETIMI 5 2 0 3 2
PFE 004 OZEL OGRETIM YONTEMLERI 6 3 0 4 3
PFE 005 REHBERLIK VE OZEL EGITIM 6 3 0 4 3
PFE 006 EGITIMDE OLCME VE DEGERLENDIRME 7 3 0 4 3
PFE 007 EGITIM PSIKOLOVJISI 7 3 0 4 3
PFE 008 OGRETIM TEKNOLOJILERI 8 2 0 3 2
PFE 009 OGRETMENLIK UYGULAMAS| 8 1 8 10 5
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TURIZM ISLETMECILIGI

Egitim-6g8retim olanaklari

Turizm isletmeciligi Bolimii merkez kampiste yer almaktadir. Ogrencilerimiz derslikler ve bilgisayar
laboratuvarinin yani sira, ¢ok sayida kitap ve yayinin bulundugu merkez kitliphane ile e-kitliphane
hizmetlerinden her zaman rahatlkla faydalanabilmektedir. Merkez kampis konumu, 6grencilerin
Universitenin ortak sosyal, kiiltlirel ve sportif olanaklarina da kolay erisimini saglar.

Bilgisayar laboratuvari, mifredattaki Temel Bilgi Teknolojileri, Rezervasyon Sistemleri, Biletleme ve
Turizmde E-Ticaret derslerinin uygulama boyutunu destekler. Rezervasyon Sistemleri ve Biletleme dersleri,
haftalik ders saatinin yarisi uygulamaya ayrilmis olarak yiiritilmektedir.

Akademik siregler dijital altyapiyla desteklenmektedir: ders bilgi paketlerine Bologna Bilgi Sistemi
tizerinden, ders kayitlari ve not bilgilerine Ogrenci Bilgi Sistemi Uzerinden erisilebilir; uzaktan egitim
faaliyetleri UZEM altyapisi ile yurutilir. Her 6grenciye akademik danisman atanmakta, bitirme tezi sireci
fakilltenin Bitirme Tezi Yonergesi cercevesinde yiritilmektedir. Akademik takvim, ders programlari,
formlar ve dilekgeler fakiilte web sayfasindan yayimlanir.

OO N
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Burs imkanlar

e Adiyaman Universitesi Bursu
e Adiyaman Universitesi Yemek Bursu
e Yiksek Ogrenim Kredi ve Yurtlar Kurumu Burslari

e Tirk Egitim Vakfi Bursu

TURIZM iSLETMECILIGi BOLUMU OGRENCILERIMIiz

Erasmus+ ve uluslararasi hareketlilik

Fakiiltemizin kendi Erasmus Koordinatérligli bulunmaktadir. Ogrencilerimiz, Erasmus+ Programi
kapsaminda (¢ ayri anlasma seti tizerinden hareketlilik imkanina sahiptir: KA-131 Ogrenim Anlasmalari ile
Avrupa’daki anlagsmali Universitelerde 6grenim, KA-131 Staj Anlasmalari ile yurt disinda staj, KA-171
Anlasmalari ile program ulkesi disindaki Glkelerle hareketlilik. Giden 6grenci basvuru kriterleri, basvuru
tarihleri, gerekli belgeler ve giincel anlasmal Gniversite listesi fakllte web sayfasinin Erasmus menisiinde
yayimlanmaktadir. Mifredattaki yogun ingilizce hatti ve alti yariyila yayilan ikinci yabanci dil dersleri,
ogrencilerimizin bu programlardan yararlanmasini dogrudan kolaylastirmaktadir.
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Kariyer olanaklari ve mezunlarimizin galisma alanlari

Mezunlarimiz turistik isletmelerde ve diger sektérlerde calisma imkani bulmaktadir. Ogrencilerimiz ve
mezunlarimiz; Tiirk Hava Yollari ve SunExpress gibi havayolu sirketlerinde kabin ekibi ve hizmet birimlerinde,
yurt icinde ve yurt disinda yiyecek-icecek isletmelerinde gorev almaktadir.

Mufredatin kapsami, mezunlarimizin konaklama isletmelerinde 6n biiro ve kat hizmetleri ydnetimi, yiyecek-
icecek hizmetleri yonetimi, maliyet muhasebesi, insan kaynaklari, turizm pazarlamasi, halkla iligkiler ve satis
birimlerinde; seyahat acentalarinda ve tur operatérlerinde rezervasyon, biletleme ve operasyon alanlarinda;
havayolu ve kruvaziyer isletmelerinde, turizm yatirimi, finansal yonetim ve proje analizi gerektiren
pozisyonlarda calisabilmesine imkan tanir. Girisimcilik, Turizmde E-Ticaret ve Turizm Isletmelerinde
Verimlilik Yonetimi dersleri kendi isini kurmayi hedefleyen 6grencilerimizi desteklerken; Turizm Mevzuati ile
Turizm Planlamasi ve Politikasi dersleri kamu kurumlarinda kariyer hedefleyenler igcin temel olusturur.
Pedagojik formasyon derslerini tamamlayan 6grencilerimiz icin mesleki ve teknik egitim veren okullarda
ogretmenlik de bir secenektir. Programi basariyla tamamlayan 6grencilerimiz yiiksek lisans ve doktora
programlarina basvurarak akademik kariyer yolunu da tercih edebilmektedir.

Fakiiltemiz, mezunlariyla bagini Mezun Bilgi Sistemi ve Mezun izleme calismalari tizerinden siirdiirmekte;
mezun ve is veren degerlendirmelerini diizenli olarak toplamaktadir. Sektérden gelen is ilanlari fakilte web
sayfasinda 6grencilerimizle paylasilmakta, mezun bulusmalari diizenlenmektedir.
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Sosyal, kiiltiirel ve sportif yasam

Ogrencilerimiz, Adiyaman Universitesi Saglhk, Kiiltir ve Spor Daire Baskanligl biinyesindeki 6grenci
topluluklarina Uye olabilmekte; (niversitenin sosyal, kiltirel ve sportif etkinliklerine katilabilmektedir.
Fakiiltemizde ayrica 6grencilerimize yénelik olarak ISKUR is birligiyle kariyer ve istihdam egitimleri
dizenlenmekte, sektor temsilcilerinin katildigi ziyaret ve toplantilar gerceklestirilmektedir. Adiyaman
Gastronomi Atlasi projesi kapsaminda yiritilen egitim ve tanitim faaliyetleri de 6grencilerimizin katilimina
aciktir.
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TURIZM ISLETMECILIGi BOLUMU IiLETiSIM

Bolim Baskani Prof. Dr. Cigdem SABBAG
0416 223 38 00 — Dahili 4183

Boliim Sekreteri Yahya CETIN
0416 223 38 00 — Dahili 4204

Fakilte Sekreteri Ali CALISIR — Dahili 4179

Adres Altinsehir Mah. Ataturk Bulvari, 02040 Merkez / ADIYAMAN
Telefon +90416 22310 24

Faks +90416 2231254

E-posta turizmfakultesi@adiyaman.edu.tr

Web turizm.adiyaman.edu.tr
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REKREASYON YONETIMI BOLUMU

Rekreasyon bolimd, bireylerin zorunlu ihtiyaglarini tamamladiktan sonra geriye kalan serbest
zamanlarinda sosyallesmek, spor yapmak, saghgina katkida bulunmak, sanat yapmak,
kiltirlenmek ve egitilmek ile ilgili ihtiyaglari icin gonilli olarak katilm sagladigl bos zaman
dilimindeki aktiviteleri ve etkinlikleri uygulayan ve yoneten bireylerin yetistirildigi disiplinler
arasi bir bélumdur.

Rekreasyon boliminin misyonu; eglenceye dayal etkinlikleri ve aktiviteleri, donanim ve bilgi
sistemlerini yaratici bir sekilde tasarlayabilecek, gerceklestirebilecek, yonetebilecek ve
iyilestirebilecek rekreasyon uzmanlarini gerekli olan teknik bilgiye sahip, etik ve sosyal olarak
bilingli, takim ¢alismasi yapabilme ve liderlik 6zelliklerine sahip olarak yetistirmektir.

Programi basaril bir sekilde tamamlayan 6grencilerimiz Rekreasyon Yonetimi anabilim alaninda
veya ilgili alanlarda o6grenci kabul eden diger bilim dallarinda yiksek lisans ve doktora
derecelerine basvuruda bulunabilir.
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TURIZM FAKULTESI OLANAKLARI

Turizm Fakultesi Merkezi Derslikler binasinda egitim ve 6gretim faaliyetlerini sirdiirmektedir. 6
amfi salonu, 50 kisilik 1 adet bilgisayar laboratuvari, 1 akilli sinifta derslere devam edilmektedir.
Laboratuvarda 6grenciler glin boyu internetten faydalanabilirler.

Turizm Fakiiltesi

Derslikler

Bilgisayar Laboratuvari
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Ayrica fakiiltemiz merkez kamplste vyer almasindan dolayr 06grencilerin rahatlikla
faydalanabilecegi ¢ok sayida kitap ve yayinin bulundugu kitlphane ile e-kitliphanenin
bulundugu merkez kiitiiphane hizmet binasindan her zaman rahatlikla faydalanabilme imkanina
sahiptirler.

Kiitiphane

Burs imkanlar
v Adiyaman Universitesi Bursu ve Yemek Bursu
v" Yiiksek Ogrenim Kredi ve Yurtlar Kurumu Burslari
v’ Turk Egitim Vakfi Bursu
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SOSYAL-KULTUREL VE SPORTIF FAALIYETLER

Cagdas bir Universitenin iyi bir egitimin yaninda sosyal etkinlikler yoluyla da olusacaginin
bilincinde olan Universitemiz, bu dogrultuda birgok etkinlige dnderlik etmektedir. Akademik yil
icinde cesitli konularda seminer, sempozyum, konferans, panel ve soéylesiler diizenlenmektedir.
Ote yandan Universitede &grencilerin kendilerini siirekli gelistirmelerine olanak saglayacak
sekilde faaliyet gosteren 6grenci kulUpleri bulunmaktadir.

Turizm Fakdltesi 6grencilerinin etkin calisma ve cabalariyla kiltirel, tarihi ve dogal zenginlikleri
bulunan il ve bolge gezileri de diizenleyen “Turizm KulGb(i” de bunlardan bir tanesidir. Turizm
kuliibl yaninda Universite bunyesinde teknoloji kultbl, gezginler kulliibi, folklor kullibd,
fotograf kullibl, edebiyat kultibl, havacilik kulibt, geng girisimciler kulibu, bisiklet kuliiba ve
izcilik kultibl bunlardan sadece birkacidir.

Kampus alani icerisinde 6grencilerimizin ve ¢alisanlarimizin saghkh kosullarda 6gle ve aksam
yemeklerini yiyebilecekleri bir adet yemekhane, bir adet kantin mevcuttur. Bir adet Internet
Cafe, spor aktivitelerinin gerceklestigi bir adet basketbol sahasi, bir adet futbol sahasi, bir adet
hentbol ve voleybol sahasi mevcuttur.

Ogrencilerimiz yerleske icerisindeki spor salonlarindan faydalanarak bircok farkli sporu
yapabilme imkani da bulabilmektedir. Ayrica spor takimlara girerek Universiteler arasinda
yapilan ulusal ve uluslararasi turnuvalara katilabilmektedirler. Ogrencilerimizin yapabilecegi
sporlardan bazilari sunlardir; futbol, basketbol, voleybol, tenis, masa tenisi badminton, atletizm,
ritmik jimnastik, step dagcilik, boks, glires, taekwondo ve karate.
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FAKULTE GEZILERI

Faklltemiz Turizm egitimine yeni baslayan 6grencilerimize belirli araliklarla gerek Adiyaman igi
gerekse Ulkemizdeki 6nemli Turistik bolgelere geziler diizenlemektedir.

Adiyaman Gezileri

Sanliurfa Gezisi

Turizm Fakiiltesi Tanitim Katalogu 2026-2027




Turizm Fakiiltesi Tanitim Katalogu 2026-2027

Kayseri Gezisi




FAKULTE GEZILERI

Fakultemiz 6grencilerinin 6grenimlerinin bir donemini veya bir yilini yurt disinda almalarina
olanak saglayan programdir. Ogrenci Degisim Programi olarak adlandiriimaktadir. Kiiresellesen
diinyada iyi birer orta ve Ust dlzey yonetici olmak icin yurt disi tecriibesinin ne kadar énemli
oldugu ortadadir.

Bizlerde 6grencilerimizin mezun olduklarinda sadece yurt disinda staj tecribesi degil bunun
yaninda bir donem egitimde almalarini saglamak amaciyla Avrupa’nin degisik Gniversiteleriyle
dzel olarak sadece Turizm &grencileri icin anlasmalar yapmis bulunmaktayiz. Yeterli ingilizce
seviyesine sahip olan ve derslerinde basarili olan 6grencilerimiz; Erasmus komitesi tarafindan
secilecektir.
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MEZUNIYET SONRASI

Turizm Fakiltesi Bolimi mezunlari;

Turizm sektoriinde faaliyet gosteren

v

ENEANEA N VN N

Konaklama isletmeleri

Seyahat Acenteleri

Ulastirma isletmeleri

Yiyecek-icecek isletmeleri

Yat-Marina isletmeleri

Eglence isletmelerinde ¢alisabilmektedirler.

Ayrica birlikte hizmet sektoriiniin diger alanlarinda da (bankacilik, sigortacilik, hastane
isletmeciligi, perakende isletmeleri gibi) operasyonel ve yonetim kademelerinde de is
imkani bulabilmektedirler.

lgili bélim mezunlar yiiksek lisans ve doktora egitimlerini tamamlayarak akademisyen
olabilmekte ve kabul sartlarini yerine getirdikleri takdirde Universitelerin iki yil egitim
veren meslek yuksekokullarinin ilgili bélimlerinde 6gretim elemani olarak
calisabilmektedirler.

Ayrica Mezunlarimiz formasyon egitimlerini tamamlayarak meslek liselerinde
ogretmende olabilirler.

Ogrencilerimiz Kamu Personeli Secme Sinavindan (KPSS) gereken puani almalari
durumunda  Turizm  Fakiltesi mezunu olma sarti arayan memuriyetlere
atanabilmektedirler.
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TURIZM FAKULTESI iLETiSIM

Dekan

Prof. Dr. Cigdem SABBAG
Dekan Yardimcisi

Doc. Dr. Eda Rukiye DONBAK
Dekan Yardimcisi

Dog. Dr. Caner CALISKAN
Fakiilte Sekreteri

Ali CALISIR

Fakiilte Ozel Kalem

Ebru CALGAN VOLKAN

0416 223 38 00 - 1906

0416 223 38 00 - 1831

0416 223 38 00 - 1832

0416 223 38 00 — 1829

0416 223 38 00 - 1905

Turizm Fakiiltesi

Altinsehir Mah. Atatiirk Bulvari 02040/ADIYAMAN
Tel: +90 416 223 10 24
Faks: +90 416 223 12 54

E-mail: turizmfakultesi@adiyaman.edu.tr

Fakiiltemiz Web Sayfasina Ulasmak icin Asagida Bulunan QR Kodu

Tarayabilirsiniz
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